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New skills - new roads III.
Bad Glaichenberg
9.5. -13.5.2022




Zucastnené skoly -

Stredna odborna skola Pruské E raSImus +

018 52 Pruské
Riaditel'’ka skoly: Ing. Janka Fedorova

Tourismusschullen Bad Gleichenberg

Kaiser Franz-Josef-Strabe 18, 8344 Bad Glaichenberg
Riaditel skoly: Mag. Peter Kospach




Ucastnici
Ing. Alena Kovacova

Usek teoretického vyucovania

Mgr. Erika Stanova
Usek praktického vyucovania

Erasmus+



Ciele staze -

Erasmus+

» Oboznamit sa s prostredim a
formou Stadia na uvedenej Skole

» Adaptovat sa na prevadzku potravinarskych
dielni a nacerpat nové poznatky a sktisenosti

» Oboznamit sa s formou vyucovania na dane;
Skole a nacerpat nové poznatky

» Zdokonalit sa v komunikdci v anglickom jazyku

» Obohatit svoje sktisenosti o nové formy vykladu a
nové spdsoby vedenia praktického vyucovania




Uvodné uvitane a
zoznamenie sa so skolou

Erasmus+

Dna 9.5. v rannych hodindch nés na Skole privitala

pracovnicka sekretariatu a predstavila ndm
priestory skoly a program na nasledujtci tyzden.
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Program

), TOURISMUSSCHULEN I I a S I I l u S I
BAD GLEICHENBERG

Schedule Pruské

Mon, 9th March 2022

Time Place Subject f Teacher Class
8:30 —9:20 Reception Guided school tour / Bettina Tobitsch -—
10:20—12:15 Room 505 Business administration / Kerstin Stocker B .
12:20 — 14:55 Kitchen No. 2 Cooking / Alfred Lindner HLZb
Kitchen No. 3 Cooking / Christian Klapsch HL3a
Kitchen No. 4 Cooking / Rupert Dessl . HL2b

Tue, 10th March 2022

Time Place Teacher / Subject Class
Kitchen No. 3 Cooking / Alfred Lindner TGA1-2
PC room 3 Tourisim and Marketing 2KA
1 5-—12:15 Room 505 Law 2KA
12:20 — 14:05 Kitchen No. 3 Practical training / Christian Klapsch HL3a
Kitchen No. 4 Practical training / Franz Labmayer HL3a |
14:55 — 17:25 Kitchen No. 4 Cooking / Rubert Dessl| HLZa

Wed, 11th March 2022

Time Place Teacher / Subject Class
8:30 —11:10 Kitchen MNo. 2 | Cooking / Christian Klapsch HLla
Kitchen No. 3 | Cooking / Alfred Lindner HL1la
Kitchen No. 4 | Cooking / Franz Labmayer HLla
' 12:20 — 14:55 Kitchen No. 3 | Cooking / Rupert Dessl HL3b
Kitchen No. 4 | Cooking / Franz Labmayer i HL3a
14:55 — 16:35 Travel Tourism geography and travel agency / 2KA

agency class Mario Neugebauer

Thu, 12st March 2022

Time Place Teacher / Subject Class
0 —9:20 ) Class 505 Tourism and Marketing / Bettina Tobitsch 2KA
9:25 — 10:15 Class 505 Nutrition / Rupert Dessl 2 KA
10:20 — 11:10 Class 505 Information technologies / Bernhard Ertl SKA
11:25 — 14:05 Kitchen No, 2 Cooking / Rupert Dessl 2KA

Fri, 13th March 2022

Time o | Place___ Teacher / Subject Class |
7:30 —10:15 Kitchen No. 3 Cooking / Christian Klapsch HLZa
Kitchen Na. 4 Cooking / Franz Labmayer HL3b

10:20 — 13:10 Kitchen No. 3 Cooking / Rupert Dessl TGA1+2
13:15 Gasser-Lounge Lunch with headmaster Peter Kospach -
14:00 Director office Final meeting with headmaster Peter -

Kospach and Erasmus-coordinator Josef

Sorger

breakfast 7:15 — 8:00 lunch 13:15 or 14:05 dinner 18:00

% Meal times:




Teoretické vyucovanie:
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Zaverecné skusky:

Erasmus+




Slavnostné vyradovanie studentov: -
Erasmus+




Skolské stravovanie:
Erasmus+




Odborna exkurzia

dzka absolventa

V 4

preva



Odborna exkurzia -
Cokoladovna ZOOT
= Erasmus+




Aktivity vo volnom
case

Erasmus+

Navstivili sme:

» Kapel'né mestecko Bad Glaichenberg

» Historické mesto Graz
» Historické mestecko Feldbach
» Blizky vidiek




Kultarne pamiatky -
Erasmus+




Zaver -

Erasmus+

» DOkladne sa zoznamili s prevadzkou skoly, ktora
funguje na inom principe - ako sikromna skola na
rozdiel od nasej domaécej Statnej Strednej skoly

» Nadobudli vacsiu istotu v komunikacii v
anglickom jazyku

» Spoznali nov krajinu, novych l'udi a ich kultaru

» Ziskali nové kontakty




Zaver -

Erasmus+

» Staz bola vel'mi prinosn4, splnila stanovené ciele

» Ziskali sme nové poznatky o teoretickom
vyucovani, sposoboch a forméach vedenia
vyucovacej hodiny

» Ziskali sme nové poznatky o priebehu a realizacii
praktického vyucovania na danej skole, sposobe a
forme vedenia praktického vyucovania




Pozitivhe hodnotené -
poznatky Erasmus+

» RovnoSaty, reprezentativne a potierajtuce rozdiely

» Poplatok, teda Skolné je adekvatne sluzbam
a vzdelaniu, ktoré student na skole dostava

» Priestory skoly st vyuzivané vyhradne na Stadium
ziaka a nie na komercné ucely v porovnani s mnohymi
slovenskymi Skolami

» Prepojenost vyucovanie praktického a teoretického,
odborné predmety vyucuje majster odborného
vycviku



Podakovanie -

Erasmus+

» Dakujeme agenttire SAAIC z Bratislavy za
moznost realizovat dana odbornu staz

» Dakujem Strednej odbornej $kole v Pruskom
zastupenej Ing. Jankou Fedorovou za pripravu a
podporu pri realizacii projektu




