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Zucastnené

Skoly

Erasmus+

Stredna odborna skola Pruské
018 52 Pruské
Riaditel'ka skoly: Ing. Janka Fedorova

Biotehniski center Naklo
Strahinj 99, 4202 Naklo

Riaditel’ Skoly: Dr. Marijan Poga¢nik



Erasmus+
 Odbor - 2964 H cukrar

* Nazov ucebnej jednotky:

Tradicné viano¢né slovinské
cukrovinky

UéaStniCi » Studenti mobility:
Veronika Parohova II.C

Nikola Koisova I.C
Sarah KoySova I.C




Erasmus+

* Oboznamit sa s prevadzkou cukrarskych
dielni Biotehniski center Naklo

» Adaptovat sa na prevadzku cukrarskych
dielni a plnohodnotne sa zaradit do

prevadzky

Ciele staze

* Naucit sa pracovat podla technologickych
postupov danej prevadzky

* Naucit sa samostatne zhotovit a pripravit
tradi¢né vianocné cukrarske a pekarske
produkty

» Zdokonalit sa v komunikacii v anglickom

jazyku




Hostitel'ska Skola: Biotehniski Erasmus+

center Naklo

e Skola s velkym arealom, ktord ponuka Ziakom trojroéné
a StvorroCné odbory, vyssie odborné vzdelanie.
Poskytuje aj vzdelavacie centrum.

* V budove Skoly sa nachadza mliecna a potravinarska
dielia, praktické ucéebne (kvetinarske, kuchynské,
strojarske), hospodarske budovy (2 skleniky, mastal,
stajne, ovocny sad, v€elaren, rybnik), laboratéria,
kniznica, Citaren, Skolska kuchyrna a Sportova hala

« Skola ma vlastny obchod, kde ponuka na predaj vlastné
vyrobky (med, jogurty, syry, pecivo, zakusky,...)




) Erasmus+
Uvodné uvitanie

E = a zoznamenie sa
so Skolou
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Privitala nas
koordinatorka
projektu Spela
Langus, oboznéamila
nas so skolou a
nasledne zaradila
medzi ostatnych
ziakov do
cukrarskej dielne.
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Spracovanie kysnutého

cesta pre typickeé
slovinské vianocéné

vyrobky

Erasmus-+




Vyroba tradicného
slovinského chleba
a pekarenskych
vyrobkov




Spracovanie Sfahanych hmét,
vyroba viano¢nych zakuskov

Erasmus+



Vyroba smotanovych vianocnych zakuskov

Erasmus+




Vyrabanie vianocnych ozddb z marcipanu




Priprava
Mikulasov a

certov z Erasmus+

kysnutého cesta




Erasmus+

Navstivili sme:

* Historické casti miest Kranj, Bled,
Ljubljana

AktiVity VO * Triglavsky narodny park - Bohinjsko

jazero
e Mesta Krajn, Ljubljana, Skofja Loka
* Hrad Brdo v meste Krajn
* Hrad v meste Bled

* Vianoc¢né trhy v mestach Kranj a
Ljubljana

volnom c¢ase




Kulttarne
pamiatky  Erasmus+
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Bled a Bohinjsko
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VianocCneé
trhy

Erasmus+




Erasmus+

StaZ bola velmi prinosnad, splnila stanovené ciele

Ziaci ziskali a upevnili si odborné znalosti a
praktické zrucnosti v cukrarskej vyrobe

Dokladne sa zoznamili s prevadzkou, ktora
funguje na inom principe ako ich domaca
stredna skola

Nadobudli vacsiu istotu v komunikacii v
anglickom jazyku

Spoznali novu krajinu, novych I'udi a ich kultaru

Ziskali nové kontakty
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- Dakujeme agenttire SAAIC z Bratislavy
za moznost realizovat danti odbornu
staz

Podakovanie

e Dakujem Strednej odbornej 8kole v
Pruskom zastupenej Ing. Jankou
Fedorovou za pripravu a podporu pri
realizacii projektu




